
SECCO MANGO oder SOMMERBOWLE
* * *

GEDECK
Körnersenfcreme und Fleur de Sel Butter

* * *
AMUSE GUEULE

Ein bayerischer Schmankerlgruß aus der Küche 
* * *

MATJESTARTAR
auf Pumpernickel mit Radieschensalat

* * *
ZWEIERLEI KARTOFFELSÜPPCHEN

* * *
BOUILLABAISE AUS HEIMISCHER FISCHEREI

mit Rosmarinkartoffeln 
* * *

FRÜCHTESORBET “zum Abkühlen” 
* * *

OCHSENLENDENMEDAILLONS 
VOM BAYERISCHEN WEIDEOCHS

mit Schwammerl-Kräuterkruste auf Paprikarisotto
oder

KABELJAUFILET IN DER SENFKRUSTE
mit Kohlrabigemüse und Ebly

oder vegetarisch
PFIFFERLINGS CANNELLONI

Petersiliensschaum 
und getrocknete grüne Zebra Ofentomaten

* * *
DESSERT POTPOURRIE

oder GRATINIERTER ZIEGENKÄSE mit Chutney 
* * *

KERZEN - BALLOON - TOP - SERVICE
* * *

0,75 L JULIUSSPITAL CUVÉE
trocken oder halbtrocken - weiß, rosé oder rot

* * *
SAN PELLEGRINO SPRUDEL oder STILLES ACQUA PANNA

ESPRESSO, CAPPUCCINO, LATTE MACCHIATO, KAFFEE, TEE
* * *

EIN PERFEKTES ABSCHIEDSFOTO
das wir Ihnen auf Ihre E-Mail-Adresse senden

CANDLELIGHTDINNER ROMANTIK 
SOMMERMENÜ ab 20. Juni 

zu 111 € für 2 Personen

Ratskeller-Candlelightdinner Hotline:
E-Mail: info@ratskeller.com 

Tel.: 089-2199 89-22
Fax: 089-2199 89-30
www.ratskeller.com


