
OSTERSONNTAG & OSTERMONTAG

Zuerst Frühstück und dann das kalte Hasenvorspeisenbuffet
Weißwürste, Brezen, Schinkenrühreier, Marmelade, Honig, Nutella, 
Yogurt, Müsli, Obstsalat, backfrische Brötchen, Croissants

Stangenspargel mit Schinken-Kräuter-Vinaigrette
Gebackener Chilli-Spargel mit Asia-Mayonaise
Frischlachs mit Honigschalotten und Brioche
Olivenölgebratenes Mediterranes Gemüse
Matjesröllchen auf Apfel-Gurkensalat
Ziegenkäse in San Daniele Schinken
Sojaeier mit Räucheraalfüllung

Suppe gibt`s auch
Frühlings-Minestrone

mit geriebenem Scamorzakäse

Vom warmen Hasenbuffet
Frühlingsrisotto mit Shrimps und Minze
Entenbrust á l`orange mit Maisplätzchen

Red Snapper Filets mit Rhabarber und Kokosschaum
Stangenspargel mit Sauce Hollandaise und Kartoffeln

Lammkeule vom Poltinger Lamm, Gremolata, Rosmarinsauce, Kartoffelgratin
Spanferkelkotelettes mit Kümmeljus, Servietten-Brezenknödl, Bayerisch Kraut

Includierte Osterhasen-Getränke
Wir versorgen Sie, oder Sie sich selbst mit unserem
Fränkischen Secco, Apfelsaft, Orangensaft, Kaffee, Espresso, Cappuccino, Tee

Preis: € 35,00
€ 14,00 bis 12 Jahre

Jünger als 6 Jahre? - dann kostet es gar nix mehr
Brunchgutscheine zum Verschenken gibt`s beim Rausgehen an der Rezeption

Osterhasen-Dessertbuffet
Schokoravioli mit Haselnußbutter
Traumhaftes Traumschiff-Eisbuffet
Rhabarbertarte mit Tonkabohnencreme
Frische Erdbeeren mit Bourbon-Vanillesahne
Schokoladen-Mango-Konfekt mit Mokka-Ganache
Weisses Eierlikörmousse mit knusprigem Osterei und Kardamonerdbeeren


