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Ratskeller Miinchen

AM MARETENPLATZ

Marienplatz 8
80331 M¢gnchen

Tel. 089 / 2199890
Fax. 089 / 21998930
Email info@ratskeller.com

Klassisches Menu 1

Men¢ggesamtprei s

Meni-Gedeck U 3,50
inkludiert ofenfrische LeNotre Brotchen
und 2 Aufstriche Ihrer Wahl wie z.B:
Réaucherforellenmousse, Glockenpaprikamousse,
Meersalzbutter, Krautercreme

aulerdem inkludiert im Menii -Gedeck:
Ihre Menukarte mit Inrem Wunscheindruck,
Stoffservietten, Kerzen, Tischblimchen

Tomatenconsommé
ratatouillegefillte WanTan Ravioli a 6,50

Schweinefilet
vom Schwabisch -Hallischen Ferkel
Krauterrahmpilze, Marktgemuse, Spatzle a 17,5p

Marmoriertes Schokoladen Mousse Terrine
Birnenragout U 7, 50

Dazu empfehlen wir
Thingersheimer Scharlachberg Grauer Burgunder,
Durbacher Cabernet Sauvignon




AM MARETENPLATZ

Marienplatz 8
80331

M¢nchen

Tel. 089 / 2199890
Fax. 089 / 21998930
Email info@ratskeller.com

Klassisches Menu 2

Men¢ggesamtprei s

50

Meni-Gedeck 0 3,
inkludiert ofenfrische LeNotre Brotchen
und 2 Aufstriche Ihrer Wahl wie z.B:
Réaucherforellenmousse, Glockenpaprikamousse,
Meersalzbutter, Krautercreme

aulerdem inkludiert im Menii -Gedeck:
Ihre Menukarte mit Inrem Wunscheindruck,
Stoffservietten, Kerzen, Tischblimchen

Blumenkohlschaumsuppe

Sesamlachsfil et im Bl &atter

Milchkalbslendchen
vom UNSER LAND Kalbchen
Morcheln in Sherryrahm
Marktgemuse, Nudelnest a

22,00

Lauwarme Mandeltarte
weisses Traubenragout,
Tresterbrandsabayon a

9,00

Dazu empfehlen wir
Rodelseer Kiichenmeister Silvaner, Pieve Rosso di Montalcino
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Meni-Gedeck U 3,50
inkludiert ofenfrische LeNotre Brotchen
und 2 Aufstriche Ihrer Wahl wie z.B:
Réaucherforellenmousse, Glockenpaprikamousse,
Meersalzbutter, Krautercreme

aulerdem inkludiert im Menii -Gedeck:
Ihre Menukarte mit Inrem Wunscheindruck,
Stoffservietten, Kerzen, Tischblimchen

Sauerbraten von der Rehschulter
Petersilienwurzelgemuse
Preiselbeerspéatzle 0 19, 00

Valrhonaschokoladen Eisparfait
Cointreau -Orangenragout U 9, 00

Dazu empfehlen wir
Juliusspital Sauvignon blanc,
Birgstadter Mainhélle Spatburgunder

Shrimp -Tomatenmousse  -Tdrtchen
olivenolgebratene gelbe und griine Zucchini
frittiertes, violettes Kartoffelstroh a 11,00
Huhnchenessenz
gem¢gsegef ¢l l te Nudel bonbpns
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