
VOM VORSPEISENBUFFET 
 

Verschiedene, olivenölgebratene und marinierte Gemüse 
Glockenpaprika, Melanzane, Zucchini, Fenchel, dicke Bohnen, 
getrocknete Tomaten, Diabolo Schoten mit Ziegenfrischkäse 

 
Vitello Tonnato 

Gegartes Kalbsmaiserl mit Thunfischsauce und Kapernbeeren 
 

Honigmelone mit Feigen 
 

Original Büffelmozzarella 
 

mit Strauchtomaten, Basilikum, mariniert mit  
Meersalz, Olivenöl und Balsamico 

 
Shrimpcocktail von Arctic Shrimps mit Limone mariniert 

 
Jakobsmuschelterrine 

 
VOM WARMEN BUFFET 

 
Spaghetti Vongole mit Muscheln  

vor Ihren Augen am Buffet im Wok angeschwenkt 
 

Ganzer Loup de Mer in der Rocksalzkruste gegart 
mit Rosmarinkartoffeln 

 
Piccata von der Putenbrust 

in der Eihülle gebraten, auf Tomatenpasta 
 

Saltimbocca vom Kalbslendchen 
in Parmaschinken und Salbei gewickelt, dazu Römische Gnocchi 

 
Auberginen, Lasagne mit Gemüse gefüllt  

auf rotem Paprikaschaum, mit Taleggiokäse gratiniert 
 

VOM DESSERTBUFFET – UND KÄSE 
 

Panna Cotta mit Früchtefilets 
 

Tiramisu mit Himbeeren 
 

Pannatone Eisparfait 
 

Parmesankäse im Ganzen zum ‚Selberstechen‘ 
 

Eiscremeplatten Präsentation 
mit Sternwerfern und Wunderkerzen 

 

Mediterranes Buffet 

Marienplatz 8 

80331 München 

 

Tel. 089 / 2199890 

Fax. 089 / 21998930 

Email info@ratskeller.com 

Tischdekoration im mediterranem Touch 

mit passenden Tischtüchern, Bändern, Kerzen, Kräutertöpfchen 

und Streublümchen. 

Aperitif wahlweise Bellini, Prosecco oder Campari Orange 

 

Mediterrane Appetizer am Tisch: 

Cocktailoliven und kleine würzige Käsewürfel, ofenfrisches 

 Ciabattabrot mit Olivenöl und Balsamico zum Eintauchen  

und Grissinistangen mit Original Parmaschinken umwickelt 

Preis pro Person 65,00 € 


