RATSKELLER
RESTAURANT

A

’&———I// SPARGEL
i SCHAUMSUPPE

Spargelstiickchen,
SCHROBENHAUSER SPARGEL und Croutons € 7,50

SPARGELSALAT GRAUBUNDEN
Spargel mariniert mit Bindnerfleisch, Téte de moins Késeblume,
gehacktes Land-Ei, Zitronenverbene, Frisée-Kréutersalat 19.00* - 24,00

DAS KLEINE SPARGELGERICHT
Spargel in Barbeque Sauce, SEargel im Tempurateig,
Avocado-Tomate-Maissalat, gebratene Pimientos 19,00

SPARGEL & KARTOFFELROSTI
pfannengebackenes Schweizer Kartoffelrdsti
weifler und griiner Spargel, Pinienkernspinat, Ofentomaten, Spiegelei 19,00

PASTA SPARGEL & KRABBE
Pasta Tagliolini, gegrillte Rotschwanzgarnelen, Spargel,
Krustentier-Tomatenfond 19.00* - 21,00

SPARGEL KLASSISCH
Sauce Hollandaise oder geklérte Butter, Burgenlénder Kartoffeln 21,00

SPARGEL KAISERLICH
mit Kalbs Wiener Schnitzel,

Sauce Hollandaise oder geklérte Butter, Burgenlénder Kartoffeln 33,00
y‘z?dg
_ Juliusspital.Wein.Welt
Weingut ]ullusspltal
Wiirzburg

SPARGELWEINE

2023 IPHOFER DOMHERR, MULLER-THURGAU
2023 SILVANER RODELSEER KUCHENMEISTER
2023 JULIUSSPITAL SAUVIGNON BLANC

0,25: 8.50 // 6.50 Miller-Thurgau Glas
0,75: 25.50 // 19,50Miller-Thurgau Flasche




MUNCHNER BROTZEIT

passt immer zu Bier & Wein

BAYERISCHE WURSTLPARADE

ned xsund aber kdstlich !

PINS A -ideal zum Teilen ! -

1. glacierte Zwiebeln, Speck 18.00
2. Salami pikant, Mozzarella,Tomaten, Basilikum 18.00
3. Raucherforelle, rote Zwiebeln 18.00
4. Ziegenkdse 18.00

Alleine speisen als komplette Mahlzeit
oder als Vorspeise zum Teilen fiir 2-3 !

QUICHE LORRAINE

Speck, Zwiebeln, Cornichons, Erbsensprossen 11.50
gibts auch vegetarisch ohne Speck 11.5026.00
Griebenschmalzbrot 5.25
Obazdabrot 7.25

GEBACKENER BRIE KASE
vom Kdseaffineur,
Birnen-Salbei-Preiselbeer-Chutney, Baguette 12.00

TEGERNSEER KASETRADITION

gemischter Kaseteller von edlen Weich- und Hartkése
der Tegernseer Késerei. Walniisse, Weintrauben,
Frichtechutney, Gemischtes Brotkérbchen

Meersalzbutter gerne auch zum Teilen: 20.00

MUNCHNER WURSTSALAT

Regensburger Unser Land Stadtwurst,

rote Zwiebeln, Vinaigrette, Mehrkornbrot 14,50
.. als K&isewurstsalat mit Bergkése 16.50

OBAZDA NOCKERL - GERUPFTER

bayerisches Frischkéseschmankerl gerne auch zum
Teilen! 1 Nockerl 8.00
2 Nockerl 11.50
3 Nockerl 15.00

Minibrezeln,
gemischte Brétchen

MUNCHNER

OKTOBERFEST BROTZEIT BRETTL
Kringelgerducherte, Leberkds, Miinchner Wourstsalat,
Bauernspeckstiftl, Schinkenpflanzerl, Schmankerlgurke,
Radieschenfrischcreme, Tegernseer Camembert,
Radieserl, Butter, ballaststoffreiches Roggenbrot und
Baguette 19.00

Alleine geniefBen oder zum Teilen fisr 1-2-3 Géste

MUNCHNER

OKTOBERFEST BROTZEIT BRETTL
GIBTS AUCH zZU 100% OHNE SCHWEIN 25,00

MUNCHNER WEISSWURST
GIBTS NUR BIS 15 UHR
METZGEREI GASSNER, SCHLACHTHOF

siBer HandImaier Senf, Stiick - 4.00
Breze, Semmel, Weckerl Stiick - 2.00
MUNCHNER

ROSTBRATWURSTL

METZGEREI GASSNER, SCHLACHTHOF
Silvanerkraut, Meerrettich
oder fiir den kleineren Appetit 12

6 Stiick - 16.00
3 Stisck - 11.50
.. a gscheite Portion Réstkartoffeln dazu? 5.00

SANSIBAR

CURRYWURST

EIN EXOT AM MUNCHNER WURSTLHIMMEL
unsere Wollwurst, spicy Currysauce,

Pommes frites 13.50

MUNCHNER

WOLLWURSTE - METZGEREI LUTZ PSCKING -
zwei gebréunte Wiirste, Bratensauce. Wahlweise mit
Kartoffelsalat, Kartoffelpiiree, Réstkartoffeln 15.00
oder nur ein Stiick Wollwurst

fir den kleineren Appetit 12 11.50

RATSKELLER

WIRTSHAUS BRATWURST

VOM THURINGER DUROC SCHWEIN
Schmorzwiebeln, 1 grof3e Bratwurst - 13.50
Majoran-Réstkartoffeln 2 grof3e Bratwiirste - 19.00

LAMMBRATWURSTL

METZGEREI GUTSHOF POLTING

finf in der Pfanne gebréunte Wiirstl, mit Oliven gefillt,
Ratatouillegemiise, Rosmarinjus,

Meersalzkartoffeln 19.50

RATSKELLER

GRILLWURSTL-SCHMANKERL

Miinchner Wollwurst, Miinchner Rostbratwiirstl,
Bierbratwurst, Grillspeck, pikante, geréucherte
Bratwurstzipfl, Bratenjus, Silvanerkraut,
Kartoffelpiiree 24.00

g W TEILENO
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3% WE SHARES
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SUPPEN & VORSPEISEN

. RATSKELLER —_—
GEWOLBERESTAURANT oder fir den kleineren Appetit GESUNDER KOCHEN
GESUNDER LEBEN

Jeyi!

RATSKELLER KARTOFFELSUPPE
... bayerisch, Speck, Réstzwiebeln,

SCHAFFLERSUPPE
Traditionssuppe mit Tafelspitzboullion,

Brezencrodtons, Breze / Semmel 7.50 Griesnockerl, Pastramiknédl, Gemise,
Tafelspitz, Breze /Semmel 8.50

RATSKELLER KARTOFFELSUPPE

... vegetarisch, Réstzwiebeln, RATSKELLER GOULASCHSUPPE

Brezencrodtons, Breze / Semmel 7.50 mit Rindfleisch, Breze /Semmel 8.50

LOS GEHT 'S NOCKERL - bayerisch - KARTOFFELPUFFER

Obazdanockerl + Griebenschmalznockerl 2 Stiick. 7

gemischte Brétchen. Mit Apfelmus @ oder mit Saverkraut 11.50

Gerne auch zum Teilen 7,50

LOS GEHT’S NOCKERL - vegetarisch - 3KLEIN.ﬁ FR'\?Nll(qlscﬂE VSRSBEIIS

Radieschenfrischcreme + Obazdanockerl gegn te Munchner _05" ratwurstl,

gemischte Brétchen. Silvanerkraut, Meerrettichraspel 11.50

Gerne auch zum Teilen. 7,50

QUICHE LORRAINE

Speck, Zwiebeln, Cornichons,
Erbsensprossen

gibts auch vegetarisch ohne Speck

11,50
11.50

AVOCADO - TOMATEN - TARTAR
Wasabicrunch, Blutampfer-
Erbsensprossensalat, pikante Cocktailsauce.
Brétchen, Butter 13.00* - 19.00
... + Wildkréuter-Lachstartar16.00* - 23.00

KRABBENCOCKTAIL - DER KLASSIKER -
Arctic Krabben, Cocktailsauce, Creme
fraiche, geflammte Ananas, Champignons,

Chiffonade, Weif3brot 16.00

MATJESFILET STAFFELBACHER ART
2 Stiick Glickstadter Matjes, Sauerrahm,
Apfel, Gurken, Dill, Zwiebeln,

Réstkartoffeln 13.50

>

GEMUSE TARTAR - VEGAN -
rote Beete, gelbe Karotte, Palmkohl, Pastinake,
Staudensellerie, kdrnige Senfvinaigrette,

geflémmter Romanasalat, Linsenchips 16.00

EDLES TAPAS TURMCHEN

- Parmaschinken, Melone

- Shrimps & | “americaine,

- Avocado-Tomaten-Tartar
Meersalzbutter, gemischte Brétchen
- gerne auch zum Teilen ! -

18.50

W".DKRAUTERLAC HS iceland Gravad Lachs

Honig-Senf-Sauce, Kartoffelpuffer
100g 16.00 // 150g 24,00 // 200g 31.00

PINSA -ideal zum Teilen ! -
kostlich zu Wein & Bier!

1. glacierte Zwiebeln, Speck 18.00
2. Salami, Mozzarella,Tomaten, Basilikum 18.00
3. Rducherforelle, rote Zwiebeln

4. Ziegenkése, rote Zwiebeln

OKTOBERFESTBRETTL #1

Kringelgerducherte, Leberkés, Wurstsalat,
Bauernspeck, Schinkenpflanzerl,
Schmankerlgurke, Radieserl, Radieschencreme,
Tegernseer Camembertkés,

Butter, Kérnerbrot, Baguette

BRETTL ZUM TEILEN FUR 1-2-3 GASTE 19.00

OKTOBERFESTBRETTL #2 100°% OHNE SCHWEIN

Ochsenbrust-Pfefferpastrami, marinierte Rettichréllchen
knuspriges Backhendl, gerduchertes Forellenfilet,
Lamm-Pfefferbeisser, gerducherte Entenbrust,
Bergkdse, Essiggemiise, Brezenknédlsalat, Obazda,
Brezeln, Radieschenaufstrichnockerl, Brotkérbchen
BRETTL ZUM TEILEN FUR 1-2-3 GASTE

SPWIR TEILEN®

35" WE SHAREo

25,00



SALATE & DRESSINGS

RATSKELLER —_—
GEWOLBERESTAURANT *vegetarisch --- **vegan GESUNDER KOCHEN
GESUNDER LEBEN
Jeyi!

MUNCHNER SALAT

UNSER GRUNDNAHRUNGSMITTEL

Bayerischer Krautsalat, Kartoffelsalat, Gurkensalat,
Karotten-Orangensalat, griine Blattsalate, Heumilch-
Yogurt Dressing

bisserl grésser .............cccocoiiiiiiiiiiiini 12.00
als Vorspeise oder als Beilage ..................... 8.00
CEASARSALAT

INTERNATIONALER KLASSIKER

Romanasalatherzen, Parmesanké&sedressing,

mit oder ohne Sardellenfilets, Parmesankésehobel, grine
kernlose Oliven, Kirschtomaten, Croutons,

gemischte Brtchen 13.00
.. gibts auch kleiner

zum Beispiel nur als Vorspeise oder als Beilage  9.00

GESUND & FIT SALAT

BALLASTSTOFFREICH

Romanasalat, junge Karotten, Erbsensprossen, Zucchini,
Zuckerschoten, Mais, Champignons, gerdstete
Buchweizenkdrner 12.50
Dressing reichen wir seperat zum Selbstdosieren.

lhre Wahl: French - / Yogurt-Kréuterrahm - /
Kiirbiskern-Vinaigrette. Gemischte Brotchen

FRUHLINGSSALAT

VITAMINREICH

Kohlrabi-Apfel-Mangold-Chicoree Salat,
Honig-WalnuBdressing, Portweinschalotten,

geflammte Mango, gebratene Kréuterseitlingspilze 16.00
gemischte Brétchen

.. gibts auch kleiner

zum Beispiel nur als Vorspeise oder als Beilage 12.00

Darfs noch was dazu sein ?!

GEBACKENER BRIE KASE Birnen-Salbei-Preisselbeer Chutney 12.00
WILDKRAUTERLACHS graved Lachs, Honig-Senf-Sauce 100g 16.00

BACKHENDL ausgelsst, in knuspriger Panade 14.00
ZIEGENKASE honigkaramelisiert, geflammt 11.00
KNUSPERSPECK gerostet 8.00
AVOCADO natur 12.00
S T A K S ROASTBEEF klassisch
vom pommerschen Beef.
Remouladensauce, Waldorfsalat, Réstkartoffeln 18.00* - 25.00

Pommes Frites

PFEFFERSTEAK
best ever Pommern Beef, marmorierte N.Y. cut Ochsenlende,
Pfeffercuvée-Sauce, Gartnergemise,

FLANKSTEAK TUSCANY

vom Premium US Beef Flanke.
Kréuter-Limetten-Knoblauch Gremolata,
Gdrtnergemise, Country Frites

250g 36.00

250g € 45.00
350g € 57.00

FUR 2 GASTE ODER MEHR UND GERNE ZUM TEILEN IN DIE TISCHMITTE
TOMAHAWK STEAK

Irish Beef, John Stone, bei lhnen am Tisch tranchiert,
Pfeffersauce, Grillgemiise,
Rosmarin-Drillingskartoffeln

ca 11006 130,00

Die Zubereitung dauert etwas langer. Deshalb servieren wir Ihnen vorab zwei

groBBe, gegrillte Maiskolben mit Rocksalz

« meIEr(O

% WE SHARES



RATSKELLER VEGETARISCH & VEGAN

GEWOLBERESTAURANT Ernte gut - Alles gut ! GESUNDER KOCHEN
GESUNDER LEBEN
Jeyi!
@ QUICHE LORRAINE
Zwiebeln, Cornichons, Erbsensprossen 11,00

@ BAYERISCHE KASESPATZLE
hausgemacht. Geschmolzener Kloster-Andechs-Kése,
Réstzwiebeln, Tomatensalat mit Basilikum und Balsamicoglaze 16.50

ZURCHER PILZRAHM GESCHNETZELTES
@ Champignons, Piopinepilze, Egerlinge, Morcheln,
Kréuterseitlingspilze. Silvanerrahm, Spétzle 21.00

@ @ M  FRITTENKORBCHEN ORIENTALISCH / vegan /

gértnerfrischer Blumenkohl, M&hrchen, Auberginen,

Avocado, Kohlrabi, Roscoffzwiebeln und Siif3kartoffeln im Curry-
Tempurateig knusprig frittiert.

Spicy Tomaten-Koriander Salsa 19,00

@ TIROLER SCHLUTZKRAPFEN
braune Butter, Spinat, geriebener Parmesankése, Buchenpilze 19.00

@ SCHWEIZER KARTOFFELROSTI
mit Griinkohl, Ofenkiirbis, Pastinaken.
Spiegelei mit gehobeltem Wintertriffel
Knusperperlen 21,00

Guinness Ein Bier geht immer! Wir

servieren lhnen frischgezpapfte
in Miinchen gebraute Biere wie
Léwenbrdu Lager Hell und
Franziskaner Weizen oder
naturtribes Kellerbier.

Ausm Flaschl gibts auch andere
regionale Sorten wie Schneider,
Lammsbréu, Unertl, Giesinger,
Tegernseer, Weltenburger,

ORIGINAL
Weihenstephaner, Schénramer.
GUINNESS P o
Darunter auch européische Biere
VOM FASS wie Leffe, Becks, Jever, Gésser.
0,50 ltr. € 6.50 Neu: San Miguel Especial

0,30 Itr. € 5.50

s wR TELEN®
57 WE SHARED



FISCH

RATSKELLER , _—
GEWOLBERESTAURANT MOIN - MOIN ! GESUNDER KOCHEN
GESUNDER LEBEN

Jeyt!

SKIPPER KNUT ‘s FAVORIT

- preiswert, késtlich, reichlich -

GEBACKENES
KNUSPERFISCHFILET
grétenfreies Frischfang Island Rotbarschfilet
Erbsen-Karotten-Rahmgemiise,

Erbsenschaum, hausgemachtes Kartoffelpiiree
€22.00

FISCHZUCHT BIRNBAUM / LL

FORELLENFILET

halbes gerduchertes Filet, lauwarm serviert,
eingelegte Gértnergurken und rote Zwiebeln,

Rucola, Meerrettich, Réstkartoffeln 19.00
GLUCKSSTADTER MATJESFILETS

MATJESFII.E:I'S STAFFELBACHER ART
Sauverrahm, Apfel, Gurken, Dill, Zwiebeln,
Réstkartoffeln 3 Filets - 18.00

... gibts auch als kleinere Portion !2 Filets - 13.50

FRISCHFANG FISCHZUCHT BIRNBAUM / LL
RATSKELLER PANNFISCH
grétenfrei, gebratenes Saiblingsfilet,
Kornersenfsauce, Roscoffzwiebeln,
wilder Broccoli, Drillingskartoffeln

... gibts auch als kleinere Portion !

33.00
24.00

FRISCHFANG BRETAGNE

BRETONISCHER FISCHTOPF

Knurrhahnfilet, Seehechtfilet, Schollenfilet,
Rotschwanzgarnele, Krustentierschaum,
Artischocken, Ofentomaten, gerdstetes Weif3brot,
Sauce Rouille 31.00
... gibts auch als kleineren Fischtopf ! 22.00

FRISCHFANG LOFOTEN
KABELJAU - LENDCHEN
grétenfrei, gebraten,
Orangen-beurre-blanc,

gebackene Kartoffel-Algen-Béllchen 29.00

FRISCHFANG SCHOTTISCHER ATLANTIK

LACHSFILET - ASIATISCH -

grdtenfrei, in der Wasabi-Meerrettichkruste,
Teriyakisauce, Jalapeno, Pak-Choi, gerdstete
Cashewkerne, Basmatireis 35.00

PARTNERWEINGUT

JULIUSSPITAL WURZBURG

Wir schénken alle Rebsorten
im 0,25 Schoppen oder Achtel oder in der 0,75 Flasche aus.

Silvaner - Weisser Burgunder - Miiller-Thurgau -
Sauvignon Blanc - Bacchus - Riesling - Rotling -
Pinot Noir - Domina - Schwarzriesling

Weingut Juliusspital
Wiirzburg

BEST OF : unser Julius Hausschoppen weiB oder rot !
ein sagenhaftes Cuvée aus Silvaner + Weisser Burgunder + Miiller-Thurgau




WOS GSCHEID 'S

Hier schmecken Sie, welche Schmankerl uns Bayern grof3 und stark machen... GESUNDER KOCHEN

GESUNDER LEBEN

RATSKELLER OCHSENSCHMANKERL
Tafelspitz vom Innviertler Salonbeef.
Schnittlauchsauce, Wirsingrahm, zweierlei
Karottenstiftl, Rostkartoffeln 26.00
... manchmal reicht eine kleinere Portion ! 21.00

FRANKISCHER SAUERBRATEN

vom Bayerischen Ochs. Juliusspital Frénkische
Spéatburgundersauce, Apfel-Pfeffer-Chutney,
Blaukraut, Kartoffelknédl 26.00
... manchmal reicht eine kleinere Portion ! 19.00

BAUERNSCHNITZEL ScHwABIscH HALL FERKEL
zartes bayerisches Lendchen, gefillt mit Bergkase,
Lauchzwiebeln, Schwammerl, Gremolatakréuter,
Kartoffel-Gurkensalat 21.00

JAGERSCHNITZEL

zartes bayerisches Lendchen vom Schwibisch-
Héllischen Ferkel, Morchel-Egerlinge-PioPine
Pilzsauce, gebackener Blumenkohl,

hausgemachte Spétzle 27.00

WIENER SCHNITZEL Aus DER KALBSLENDE
Sie haben die Wahl:

Pommes Frites oder Rostkartoffeln.
Vorweg einen Miinchner Salat 38.00
... manchmal reicht eine kleinere Portion!  29.00

CORDON BLEU Aus DER KALBSLENDE
gefillt mit Bergké&se und Beinschinken, knusprig
gebacken, Réstkartoffeln. 36.00

SCHWABISCHER ROSTBRATEN

vom Innviertler Salonbeef.

marmorierte Ochsenlende und gegrillte Maultasche,
geschmorte Bierzwiebeln,

frittierte Rostzwiebeln, Eierspétzle 2009 36.00
... manchmal reicht eine kleinere Portion!  28.00

ENTENBRATEN BrusT & KEULE Okt. - Méarz
Rottaler Freilauf-Ente, Naturjus,
Apfelblaukraut, Kartoffelknadl
1/4 Entenbraten: € 26.00
1/2 Entenbraten: € 37.00

My!

KALBS KRAUTWICKERL
Beef-Pastramisauce, Kartoffelpiiree
Kalbsjus 19.00

BAYERISCHES HIMMELSGLUCK

gegrillter, knuspriger, magerer gesurter, gegrillter
Schweinebauch vom Schwiébisch-Héllischen Ferkel,
Ratskeller Kalbspflanzerl, Naturijus,

Schwammerlragout, Kartoffelpiree 27.00
... manchmal reicht eine kleinere Portion ! 19.00
RATSKELLER

KALBS PFLANZERL
100% Premium Kalbfleisch, Kalbsjus,

Kartoffelsalat 2 Pflanzerl: 18.50
... manchmal reicht nur 1 Planzerl ! 13.50
RATSKELLER

JUNGSCHWEINSBRATEN

der beste Schweinsbraten in der Stadt von
Schwébisch-Héllischen Ferkeln. Schulter, knusprige
Krustengrammeln, hausgemachte Naturjus,
Kartoffelknddl, Semmelknédl,

Speckkrautsalat 17.50* - 21.50

BAYERISCHE
SCHWEINSHAXE

die groBartigste Schweinshaxe in der Stadt von
Schwdbisch Hallischen Ferkeln. Ganze, hintere,
Krustenhaxe, Naturjus, Kartoffelknédl,

Speckkrautsalat 26.00
KALBSLEBER BERLINER ART

gebraten, gediinstete Apfel, Kalbsjus,

R&stzwiebeln, Kartoffelpiree 25.00
.. manchmal reicht eine kleinere Portion ! 19.00

VOM OBEROSTERREICHISCHEM FREILAUF-HENDL
BACKHENDL

von Brust & ausgel&ste Keule, Zitronenhdilfte.
Steirische Kirbiskernremoulade 25.00
... mit Kartoffel-Radieserlsalat

... oder lieber mit pommes frites 2

... oder lieber mit Réstkartoffeln 2

&g wr TELEN®
3576 WE SHARE





