/ GESUNDER KOCHEN
/ ' GESUNDER LEBEN

}A del.’
100% NATURLICH. 7" JULIUSSPITAL Secco trocken 6.00
FRISCHE SAURE. Y, JULIUSSPITAL Secco mit Mango 6.00

X )
KEINE KUNSTLICHEN AROMEN JULIUSSPITAL Secco trocken,alkoholfrei 6.00

HIMBEER-HIBISKUS P
SPRITZ CAMPARI
Himbeer-Hibiskus-Limes, p rl Z

Prosecco, Limette, Soda,

Minze, Eis 9.00 9.00
€9.00

Orange / Soda / Spritz

UNSER GANZTAGES ANGEBOT

IM DEZEMBER

MONTAG: BLUTWURST & GRUNKOHL
ein perfektes Montagsgericht
Schwarzwurzelchips, Réstkartoffeln 18.50

@ DIENSTAG: KNOLLENSELLERIE STRINDBERG
mit Zwiebel-Senf-Mousse gratiniert, Spétburgundersauce,
feine grine Bohnen, Kartoffel-Nuf3butterpiiree 18.50

MITTWOCH: LASAGNE
Kalbsschwanzbolognaise, Bechamelsauce,
mit Parmesankése gratiniert, Kirbis-Cranberrysalat 19.00

DONNERSTAG: GELBER LOFFELERBSENEINTOPF & SURHAXE

?eﬂ&mmter Rosenkohl, gebackene Surhaxe,
rittiertes Selleriestroh 24.00

FREITAG: WALLERKOTELETTE pochiert
Meerrettichsauce, winterliches Wurzelgemiise,
Burgenlénder-Biokartoffeln 25.00

SAMSTAG: SILVANER HUHNCHEN
poelierte Hihnchenkeule & gebratene Hilhnchenbrust,
Silvanersauce, gelbe Beete, Reis 25.00

SONNTAG: GEFULLTE KALBSBRUST
Semmelbrotfillung, Naturjus,
winterliches Ofengemiise 21,00

PARALLEL ZUR WOCHENTAGS SPEISEKARTE OFFERIEREN WIR IHNEN KOSTLICHE ADVENT SPEZIALITATEN !
DER RATSKELLER WIRD BIS AUF WEITERES AB 01. JANUAR WEGEN TIEFKELLERSANIERUNG GESCHLOSSEN.
AB MITTE JANUAR KOCHEN UND BETREUEN WIR UNSERE GASTE IM GASTHOF POST IN HAAR.

S 4 und S 6 BIS HAAR UND DANN PAAR MINUTEN ZUFUSS. BITTE BESUCHEN SIE UNS.

CHEF SCHUBAUR 'S KUCHE + JULIUSSPITAL SCHOPPENWEINE + AUGUSTINER BIER





