MONTAG:

@ DIENSTAG:

MITTWOCH:

@ DONNERSTAG:

FREITAG:
SAMSTAG:

SONNTAG:

/ GESUNDER KOCHEN
GESUNDER LEBEN

}. Jd}l.’
KOSTLICHE 7~ JULIUSSPITAL Secco trocken 6.00
SOMMERPFIRSICHE: JETZTJ.¢ JULIUSSPITAL Secco mit Mango 6.00
S

~ JULIUSSPITAL Secco trocken,alkoholfrei 6.00

PFIRSICH

SPRITZ S pEROL CAMPARI

Pfirsichlimes, Pfirsichfilets, prl Z
Orange / Soda / Spritz

Prosecco, Limetten,
Minze, Eis

€ 9.00 9.00 9.00

UNSER GANZTAGES ANGEBOT

IM AUGUST & SEPTEMBER

KALBS HACKBRATEN
100% Kalb, Kalbsschwanzsauce, M&hrchen, Kohlrabi,
Pfifferlinge, Kartoffelpiree 18.50

SOMMERSALAT MIT FETAKASE
Olivensdl, Limette, Minze, rote Zwiebeln, gelbe Tomaten,
Melone, Gértnergurke. Focacciabrot 18.50

PASTA & MEATBALLS
Pasta Gnocchetti Sardi, gebackene HaselnuB3-Kalbfleisch-
béllchen, Steinpilzschaum. Kalbfleischbéllchen = 100% Kalb. 18.50

BURRATA MOZZARELLA & TOMATEN

unglaublich aromatische bunte Tomaten von Johannes Schwarz,
Johanneskirchen, Glockenpaprikatartar, Olivenélperlen,
Auberginenpuree, Avocad%—BrusceHa 21.00

SAFRANRISOTTO FRUTTI DI MARE
Tintenfisch, Garnelen, ausgeldste Muscheln,
Amalfizitronenschaum, Passe Pierre Algen 24.50

SALTIMBOCCA alla ROMANA
von der zarten, niedertemperaturgegarten Kalbshiifte,
Marsalaschaum, Artischocken-Tomaten-Grésil, Kartoffelgnocchi 25.00

BOEUF a la MODE
von der zarten, geschmorten Ochsenschulter,
glaciertes Gemiise, Serviettenknédl 25,00

NACHSTER SAISONALER WECHSEL DER WOCHENSCHMANKERL IST AM MITTWOCH, 01. OKTOBER 2025
BIS IN DEN HERBST GIBTS SOMMERLICH-KOSTLICHE PFIFFERLINGS- UND MATJESFILET SPEZIALITATEN





